ENTRANTES FRIOS

Jamon Ibérico con pan tostado, tomate y ajo
Ensalada de colores del huerto de Segudet
Tomates, mozzarella y aguacate con vinagreta
de albahaca y pifiones

Ensalada TOPIC con manzana, pomelo, nueces,
pasas, feta y salsa de yogurt

Ensalada de queso de cabra con nhueces, pasas
y vinagreta

Carpaccio de buey con queso parmesano

CARNES A LA BRASA

Medio Pollo a la Parrilla

Botifarra de Organya a la Parrilla

Costillas de Cordero a la Parrilla

Entrecote de Vaca Rubia a la Parrilla (350 g)

Solomillo de Ternera a la Parrilla

Chuletén de Vaca Rubia a la Parrilla (600 g)

Chuletén de Vaca Rubia a la Parrilla (1.200 g)

FONDUES

Fondue de Quesos
Fondue de Quesos con Setas

*Minimo 2 personas

ARROCES Y PASTAS

Canelones Gratinados de Pollo de Corral y Trufa
Tagliatelles Frescos Salteados con Verduras,
Setas y Gambas

Pasta Fresca con Salsa Bolofiesa o Carbonara o
Pesto

Lasafia TOPIC

Risotto de Setas del Coll d’Ordino al Parmesano
Risotto de Alcachofas, Espdrragos y Virutas de
Jamon Ibérico

POSTRES

Copa Dame Blanche (Helado casero de
Chocolate y Vainilla con Nata)

Crepe Suzette (Crepe flambeada con Zumo de
Naranja y Grand Marnier)

Flon de Huevo de la Abuela con Nata

Pastel de Chocolate Sacher

Brownie de Chocolate con Helado

Fresas Flambeadas con Helado de Vainilla
Pastel de Queso TOPIC

Pastel de Manzana “Tatin”

Valenciano (Helado de Vainilla con Zumo de
Naranja Natural)

Coronel (Sorbete de Limén al Vodka)
Coulant de Chocolate con Helado

TiramisU Savoiardi
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ENTRANTES CALIENTES

Parrillada de Verduras con Compota de
manzand y romesco

Queso camembert al horno

Caracoles a la llauna

Mejillones al vapor con patatas fritas

Mejillones a la llauna

Mejillones al Diablo (picantes) con patatas fritas
Huevos rotos con jamoén Ibérico y patatas fritas
Huevos rotos con boletus, salchicha de Organya
y patatas fritas

Cazuelita de gambas al gjillo

ASADOS Y GUISOS

Pollo de Granja con Setas

Carrilleras de Cerdo con Nabos y Setas de
Temporada

Paletilla de Cordero Caramelizada al Horno con
Cebolletas Confitadas

PESCADOS

Dorada a la Parrilla
Bacalao Confitado con Cremoso de Patata
Trucha de Rio con Salsa Andorrana

PIZZAS

Margarita (Tomate y Mozzarella)

Jamon York (Jamon York, Tomate y Mozzarella)
Reina (Jamon York, Champifiones, Huevo,
Tomate y Mozzarella)

Cuatro Quesos (Roquefort, Emmental,
Parmesano, Tomate y Mozzarella)

Queso de Cabra con Membirillo, Nueces y Miel
Cuatro Estaciones (Jamon York, Alcachofas,
Champifiones, Tomate y Mozzarella)

Coll d’Ordino (Setas, Crema de Boletus y
Mozzarella)

Pepperoni Picante (Pepperoni, Tomate y
Mozzarella)

Pizza del Chef (Crema de Boletus, RUcula,
Parmesano y Carpaccio de Buey)

Calzone (Chorizo, Jamén York, Champifiones,
Huevo, Tomate y Mozzarella)
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/MENU INFANTIL

Plato principal + postre

Platos:

Pasta Fresca con Salsa Bolofesa
Botifarra con Patatas Fritas

Pizza de Ja mon York, Tomate y Mozzarella
Lasafa TOPIC

Postres:

Bola de Helado a elegir
Flan de Huevo Casero
Fruta Natural

Yogurt Natural
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